
MENU DU MIDI
DU 20 AU 24 OCT

Du lundi  au vendredi 

Entrées

Plats

Desserts

Poulpe rôti  
HOUMOUS AU CURCUMA, SALSA AU CITRON CONFIT

Curry de lentille corail
COURGE ET FÉTA

Tacos d’effiloché de bœuf
SAUCE SATAY AU YAOURT GREC

Spaghettonis artisanales au cacio e pepe
CHAMPIGNONS ET ŒUF PARFAIT

Rôti de porc du sud-ouest
PURÉE, POMMES GOLDEN RÔTIES, SAUCE MOUTARDE

Maigre de ligne 
CRÉMEUX DE CÉLERI, PANAIS RÔTIS, ÉMULSION À L’AIL NOIR

Tiramisu, recette originale

Cookitérolle
COOKIE CHOCOLAT NOIX DE PÉCAN, GLACE VANILLE, SAUCE CHOCOLAT ET CHANTILLY

Tartelette chocolat et sésame
CRÈME CHOCOLAT NOIR, CARAMEL AU TAHINI, CRÉMEUX DE SÉSAME NOIR

4€

BŒUF SAUCE BARBECUE OU POULET CROUSTILLANT OU FALAFELS LABNÉ
BREBIS BASQUE FERMIER, CORNICHONS, OIGNONS CONFITS, FRITES MAISONS AU ZAATAR, SALADE
 


