DU 20 AU 24 OCT

MENU DU MIDI

Du lundi au vendredi

Entrées

Poulperoti  4€

HOUMOUS AU CURCUMA, SALSA AU CITRON CONFIT
—

Curry de lentille corail

COURGE ET FETA

—

Tacos d’effiloché de boeuf

SAUCE SATAY AU YAOURT GREC

Plats

Spaghettonis artisanales au cacio e pepe

CHAMPIGNONS ET (EUF PARFAIT

—Y

Rotide porc du sud-ouest

PUREE, POMMES GOLDEN ROTIES, SAUCE MOUTARDE
—Y
Maigredeligne  3€

CREMEUX DE CELERI, PANAIS ROTIS, EMULSION A L’AIL NOIR
—Y

Burger deJeannot  3€

BCEUF SAUCE BARBECUE OU POULET CROUSTILLANT OU FALAFELS LABNE

BREBIS BASQUE FERMIER, CORNICHONS, OIGNONS CONFITS, FRITES MAISONS AU ZAATAR, SALADE
°_j Le petit plus > Supp bacon 15€¢

Desserts

Tiramisu, recette originale
T

Cookitérolle

COOKIE CHOCOLAT NOIX DE PECAN, GLACE VANILLE, SAUCE CHOCOLAT ET CHANTILLY
— Y

Tartelette chocolat et sésame

CREME CHOCOLAT NOIR, CARAMEL AU TAHINI, CREMEUX DE SESAME NOIR

Formules: Entrée + plat + dessert 23 — ¢y Entrée+plat ¢y  Plat + dessert 19

Plat seul hors supplément I5




