DU 26 AU 29 AOUT

MENU DE LA SEMAINE

Entrées

Carpaccio de boeuj
FETA ET COULIS DE POIVRONS

— Y

Tarte jine aux sardines

OIGNONS CONFITS ET PETITS POIS
—Ot—

Houmous
TOMATES ANCIENNES ET PRALINE D'’AMANDES

Plats

Rigatoni alla Norcina
CHAIR A SAUCISSES, CREME FRAICHE, PARMESAN
0; Le petit plus ? Supp truffe d’été 4€
— O

Nouilles Soba en salade
OEUF MOLLET, SAUCE MATSUSHIMA, BROCOLI ET CEBETTE

—Ot—
Fregola Sarda et rouget grondin
JUS FACON BOUILLABAISSE

—
Burrata des Pouilles

TOMATES ANCIENNES ET PESTO

— Y

Salade Goma 3€
POULET MARINE EFFILOCHE, SALADE ROMAINE, SAUCE SWEET SESAME, TOMATES CERISES, OEUF, CROUTONS
Burger deJeannot  3€

BEUF SAUCE BARBECUE OU POULET CROUSTILLANT OU FALAFELS LABNE,
BREBIS BASQUE FERMIER, CORNICHONS, OIGNONS CONFITS, FRITES MAISON AU ZAATAR, SALADE COLESLAW

0_; Le petit plus > Supp bacon 1L5€

Desserts

Tiramisu, recette originale
—t
Coolkitérolle
COOKIE CHOCOLAT NOIX DE PECAN, GLACE VANILLE, SAUCE CHOCOLAT, CHANTILLY

Pécherotie
CRUMBLE AU THYM, CREME D'ISIGNY AU MIEL, ZESTE D’AGRUMES

Formules: Entrée + plat + dessert 23 ¢y Entrée+plat 4  Plat+dessert 19

Plat seul hors supplément I5




